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ville de Yilliers-le-bel

Séance du Conseil Municipal du vendredi 26 septembre 2025

Délibération du Conseil Municipal
Ville de Villiers-le-bel

Séance ordinaire du vendredi 26 septembre 2025

N°19/Syndicats intercommunaux

Approbation du proces-verbal de mise a disposition des biens au profit du Syndicat
Intercommunal de Restauration Collective de Gonesse/Villiers-le-Bel ( SIRCO de
Gonesse / Villiers-le-Bel)

Le vendredi 26 septembre 2025, a 19h30, le Conseil Municipal régulierement convoqué en
séance le 18 septembre 2025, s'est réuni sous la présidence de Mme Djida DJALLALI-
TECHTACH.

Secrétaire : Mme Géraldine MEDDA

Présents : Mme Djida DJALLALI-TECHTACH, Mme Véronique CHAINIAU, M. Allaoui
HALIDI, M. Maurice MAQUIN, Mme Mariam CISSE-DOUCOURE, Mme Myriam KASSA,
M. Christian BALOSSA, Mme Teresa EVERARD, M. Jamil RAJA, Mme Laetitia KILINC,
M. Léon EDART, Mme Géraldine MEDDA, M. Gourta KECHIT, M. Faouzi BRIKH, Mme
Hakima BIDELHADIJELA, M. Maurice BONNARD, M. William STEPHAN, Mme Efatt
TOOR, M. Pierre LALISSE, M. Cédric PLANCHETTE, Mme Marine MACEIRA, M. Cémil
YARAMIS, M. Jean-Louis MARSAC, Mme Lilia GILLES, M. Kévin QUENETTE, M. Jean-
Pierre IBORRA, M. Mohamed ANAIJJAR, M. Hervé ZILBER, Mme Nicole MAHIEU-
JOANNES

Représentés : Mme Rosa MACEIRA par Mme Véronique CHAINIAU, Mme Carmen
BOGHOSSIAN par Mme Teresa EVERARD, M. Sori DEMBELE par M. Jean-Pierre
IBORRA, Mme Cécilia TOUNGSI-SIMO par M. Mohamed ANAJJAR

Absente excusée : Mme Virginie SALIBA

Absent : M. Bankaly KABA

En vertu de I'article L. 5211-5 du code général des collectivités territoriales, le transfert de
compétences entraine de plein droit I’application des articles L. 1321-1, L. 1321-2 et L. 1321-
3 du code général des collectivités territoriales a I’ensemble des biens, équipements et
services publics nécessaires a leur exercice ainsi qu’a I’ensemble des droits et obligations qui
leur sont attachés a la date du transfert.

Selon I'article L. 1321-1 du code général des collectivités territoriales : « Le transfert d'une
compétence entraine de plein droit la mise a la disposition de la collectivité bénéficiaire des
biens meubles et immeubles utilisés, a la date de ce transfert, pour l'exercice de cette
compétence.

Cette mise a disposition est constatée par un proces-verbal établi contradictoirement entre les
représentants de la collectivité antérieurement compétente et de la collectivité bénéficiaire. Le
proces-verbal précise la consistance, la situation juridique, I'état des biens et I'évaluation de la
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remise en état de ceux-ci ».

Selon I'article L. 1321-2 du code général des collectivités territoriales : « Lorsque la
collectivité antérieurement compétente était propriétaire des biens mis a disposition, la remise
de ces biens a lieu a titre gratuit. La collectivité bénéficiaire de la mise a disposition assume
I'ensemble des obligations du propriétaire. Elle posséde tous pouvoirs de gestion. Elle assure
le renouvellement des biens mobiliers. Elle peut autoriser l'occupation des biens remis. Elle
en percoit les fruits et produits. Elle agit en justice au lieu et place du propriétaire.

La collectivité bénéficiaire peut procéder a tous travaux de reconstruction, de démolition, de
surélévation ou d'addition de constructions propres a assurer le maintien de 'affectation des
biens.

La collectivité bénéficiaire de la mise a disposition est substituée a la collectivité propriétaire
dans ses droits et obligations découlant des contrats portant notamment sur des emprunts
affectés, et des marchés publics que cette derniere a pu conclure pour l'aménagement.
I'entretien et la conservation des biens remis ainsi que pour le fonctionnement des services. La
collectivité propriétaire constate la substitution et la notifie a ses cocontractants.

La collectivité¢ bénéficiaire de la mise a disposition est également substituée a la collectivité
antérieurement compétente dans les droits et obligations découlant pour celle-ci a I'égard de
tiers de 'octroi de concessions ou d'autorisations de toute nature sur tout ou partie des biens
remis ou de l'attribution de ceux-ci en dotation ».

En vertu de I'article L. 1321-3 du code général des collectivités territoriales, il est précisé
qu’en cas de désaffectation totale ou partielle des biens mis a disposition, la collectivité
propriétaire recouvre I’ensemble de ses droits et obligations sur les biens désaffectés.

Il convient donc d’établir contradictoirement un proceés-verbal de mise a disposition des biens
ci annexé.

Madame la Maire entendue,

Le Conseil Municipal en ayant délibéré,

VU le Code général des collectivités territoriales et notamment ses articles L. 5211-5, L.
1321-1, L. 1321-2 et L. 1321-3,

VU larrété préfectoral N°A 25-090 en date du 12 juin 2025 portant création du SYNDICAT
INTERCOMMUNAL DE RESTAURATION COLLECTIVE DE GONESSE/VILLIERS-LE-
BEL (SIRCO DE GONESSE/VILLIERS-LE-BEL),

VU ['avis favorable de la Commission Finances du 15 septembre 2025,

DECIDE d*approuver le proces-verbal de mise a disposition ci-annexé.

AUTORISE Madame la Maire a signer le proceés-verbal ainsi que tous actes et documents
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utiles au transfert de la compétence de production et de livraison de prestations alimentaires
pour la restauration collective municipale au SIRCO DE GONESSE/VILLIERS-LE-BEL.

Délibéré les jour, mois et an que dessus (vote pour : 33 — Contre : 0 — Abstention : 0 — Ne
prend pas part au vote : 0)

La Secrétaire de séance, Madame la Maire,
Mme Géraldine MEDDA Mme Djida DJALLALI-TECHTACH

Publication le : - 8 OCI. 2025
Transmission en Sous-préfecture le : w 8 OC',' 2025
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PROCES-VERBAL DE MISE A DISPOSITION DE BIENS NECESSAIRES A

L’EXERCICE DE LA COMPETENCE TRANSFEREE DE PRODUCTION ET DE

LIVRAISON DE PRESTATIONS ALIMENTAIRES POUR LA RESTAURATION
COLLECTIVE MUNICIPALE

Entre

La commune de Villiers-le-Bel, représentée par Madame Djida DJALLALI-TECHTACH - Maire,
habilitée a cet effet par une délibération du Conseil municipal en date du 26 septembre 2025,

Et le SYNDICAT INTERCOMMUNAL DE RESTAURATION COLLECTIVE DE
GONESSE/VILLIERS-LE-BEL (SIRCO DE GONESSE/VILLIERS-LE-BEL) représenté par
son Président, habilit¢é a cet effet par une délibération du comité syndical en date du 22
Septembre 2025

Dans le cadre du transfert de la compétence de production et de livraison de prestations
alimentaires pour la restauration collective municipale, et en application de I’article L 5211-5 du
CGCT renvoyant aux dispositions des articles L1321-1 et suivants du CGCT, le SIRCO DE
GONESSE/VILLIERS-LE-BEL se substitue de plein droit a la commune de Villiers-le-Bel, a la
date du transfert de la compétence.

Conformément aux dispositions des articles L1321-1 et suivants du CGCT, le présent procés-
verbal, établit contradictoirement entre la commune de Villiers-le-Bel et le SIRCO DE
GONESSE/VILLIERS-LE-BEL a pour objet les modalités de mise a disposition des biens
concernes.

Ceci ayant été exposé, il est convenu ce qui suit :

ARTICLE 1 : OBJET

Par le présent proceés-verbal, la commune de Villiers-le-Bel met a disposition du SIRCO DE
GONESSE/VILLIERS-LE-BEL, qui I'accepte, les biens affectés a cet objet. Cette mise a
disposition est consentie dans les conditions précisées ci-apres.

ARTICLE 2 : CONSISTANCE DES BIENS

Les biens objet de la présente mise a disposition sont décrits dans la liste jointe en annexe.

La commune de Villiers-le-Bel déclare étre le valable propriétaire des biens, objet de la présente
mis a disposition.

ARTICLE 3 : MODALITES DE MISE A DISPOSITION

Conformément a I'article L1321-2 du CGCT. la présente mise a disposition est consentie a
titre gratuit.

Le SIRCO DE GONESSE/VILLIERS-LE-BEL, bénéficiaire de la présente mise a
disposition, assume a compter de ce transfert, Iensemble des droits et obligations du

propriétaire. 11 posséde tous pouvoirs de gestion. Il assure le renouvellement des blens -

mobiliers. 11 agit en justice au lieu et place du propriétaire. Vi
a la délibérazion

ARTICLE 4 : CONTRATS EN COURS

1
!
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Madame Ia Maire
Djida DJALLALI-TECHTACH




Le SIRCO DE GONESSE/VILLIERS-LE-BEL se substitue dans les droits et obligations de la
commune de Villiers-le-Bel en ce qui concerne I’ensemble des contrats en cours relatif aux biens
mis a disposition. La commune de Villiers-le-Bel constate la substitution et la notifie a ses co-
contractants. Un double de cette notification est adressé au SIRCO DE GONESSE/VILLIERS-
LE-BEL.

ARTICLE 5 : DESAFFECTATION DES BIENS
Conformément aux dispositions de 1’article L1321-3 du CGCT, en cas de désaffectation totale ou

partielle des biens, la commune de Villiers-le-Bel recouvrera I’ensemble de ses droits et
obligations sur les biens désaffectés.

ARTICLE 6 : COMPTABILISATION DU TRANSFERT

La  présente mise a disposition sera comptablement constatée par opérations d’ordre non
budgétaire.

ARTICLE 7 : DATE D’EFFET
La date d’effet de cette mise a disposition est fixée au 1¥ novembre 2025
Faita Villiers-le-Bel, le......cooiviiiiviiniiiisssniveninninin

Pour la commune de Villiers-le-Bel Pour le SIRCO DE GONESSE/VILLIERS-LE-BEL
Madame la Maire Le Président



Madame la Maire
Dfida DJALLALI-TECHTACH

. e i
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a la délibération du Gens A
en date, du
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INVENTAIRE PROCES VERBAL UPC
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Date Achat

Espace Matériel tat
Quai de livraison 1 table inox bon état f
Quai de livraison 1 lave non manuel bon état /
Quai de livraison 1 tableaux blanc bon état /
Quai de livraison 15 roulettes en fer moyen /
]
Bureau magasin 2 bureaux moyen
Bureau magasin 2 fauteuils de bureaux bon 2024
1 modéle Optiplex 2019 et écran DELL
Bureau magasin S v i . P2426 année ?023, 1 mdoeIeOptlpIe'x
3050 2019 et écran DELL P2423 année
2023
Bureau magasin 11 téléphone fixe sans fil bon
Bureau magasin 1 caisson de bureau abimé
Bureau magasin 1 interphone Visio bon
Bureau magasin 1 interphone movyen
Bureau magasin 1 tableau blanc, 1 tableau aimanté moyen
Bureau magasin 1 petite table (d'école) moyen
Couloir magasin 1 appareil a insecte bon
Couloir magasin 1 tableau blanc moyen
Espace Légumerie 4 bacs de lavage sur roues bon 2 en 2021
Espace Légumerie 1 évier inox bon
Espace Légumerie 1 grande table inox bon
Espace Légumerie 1 balance +60 kg bon
bac inox GN 1/1 avec couvercle 4 petits hauteur, + Shauteurs moyenne
Espace Légumerie et 5 grandes hauteurs bon
Espace Légumerie 7 supports bacs inox sur roues moyen
Espace Légumerie 37 cagettes de transgorts blanches bon
Espace Légumerie bac vert a fruits 23 petits modéles et 16 grands modéles moven
Bureau responsable production/ assistante
administrative 2 bureaux moyen
Bureau responsable production/assistante
atministrative 2 fauteuils de bureau bon 2024
1 modéle OptiPlec 3040 année 2017 et
Bureau responsable production/assistante écran PL292HN année 2020. 1 modéle
administrative Optiplex 3060 année 2019 et écran
2 ordinateur fixes bon DELL P2423 année 2023
Bureau responsable production/assistante
administrative 1 téléphone fixe sans fil bon
Bureau responsable production/assistante
administrative 1 étagére en métal 6 niveaux abimeée
Bureau responsable production/assistante
administrative 1 caisson de bureau abimée
Bureau responsable production/assistante
administrative 1 imprimante a étiquette dcl/numéro d'agréement bon 27/10/2022
Bureau responsable production/assistante
administrative 1 tableau blanc bon
Bureau responsable production/assistante
administrative 1 armoire a pharmacie bon
Bureau res ponsable production/assistante
administrative serveur informatique
Chambre froide BOF chambre froide avec rnoteur extérieur usé 1988
Chambre froide BOF 3 étagéres en inox 3 etages cassé
Chambre froide BOF carrelage au sol usé
Chambre froide jour chambre froide avec moteur extérieur usé 1998
Chambre froide jour 2 étagéres en inox 4 étages usé
Chambre froide jour carrelage au sol usé
local électrique compteur et boitier aliarme chambre froide
Espace déboitage 1 lave main non manuel hon
Espace déboitage 1 évier double avec doushette bon
Espace déboitage 1 grande table inox bon
Espace déboitage 1 étagére 3 niveaux inox hon
Espace déboitage 1 pupitre s
Espace déboitage 1 petite table inox sur roue bon
Espace déboitage 1 ouvre boite électrique bon 02/11/2019
Espace déboitage 1 téléphone portable et chargeur (pour photos tragabilité) hon
local produit entretien RDC 1 étagére 4 niveaux usé
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Espace Matériel Etat Date achat
Bureau cuisinier 1 bureau moyen
modéle Optiplex 3050 année 2018 et
Bureau cuisinier 1 ordinateur fixe moyen écran DELL P2423 année 2023
Bureau cuisinier 1 fauteuil de bureau moyen 2025
Bureau cuisinier 1 copieur bon
Bureau cuisinier 1 étagére 5 niveau use
Bureau cuisinier 2 tableaux blanc moyen
Sas vestiaire 1 lave main non manuel moyen
Sas vestiaire 1 chariot inox & roulette bon
vestiaire homme 1 lavabo, 1 douche, 1 sanitaire use 1998
vestiaire homme 1 vestiaire triple moyen
vestiaire homme 1 vestiaire double moyen
vestiaire homme 3 vestiaire simple moyen
vestiaire fermme 1 lavabo, 1 douche, 2 sanitaire usé 1998
vestiaire femme 11 tableau d'affichage vitré use
vestiaire femme 4 vestiaires doubles movyen
vestiaire fernme 3 vestiaires x6 moyen
vestiaire femme 3 vestiaires simples moyen
Espace production chaud 1 sauteusel/piano bon 2025
Espace production chaud piano/mammite usé 1598
Espace production chaud 1 hotte usé 1998
Espace production chaud 1 four marque HOBART avec adoucisseur bon 17/05/2021
Espace production chaud 1 meuble 2 portes coulissantes bon 1998
Espace production chaud 1 meuble mural 2 portes coulissantes bon 1998
Espace production chaud 1 petite cellule de refroidissement moyen 07/06/2023
Espace production chaud 1 grande cellule de refroidissement avec moteur extérieur moyen
Espace production chaud 2 étage inox 3niveaux usé
Espace production chaud 1 armoire a couteaux usé
Espace production chaud 1 armoire froide positive avec enregistreur bon 2023
Espace production chaud 1 armoire froide négative avec enregistreur bon 2025
Espace production chaud 1 lave main non manuel moyen
Espace production chaud 66 plaques inox de transport GN 1/1 55 mm moyen
Espace production chaud 89 couvercles inox hermétiques GN 1/1 moyen
Espace production chaud 18 couvercles inox GN 1/1 moyen
Espace production chaud 28 plaques a trou cuisson vapeur GN 1/1 55 mm moyen
Espace production chaud 27 plaques a rétir GN 1/1 40 mm moyen
Espace production chaud 52 plague pétissiéres GN 1/1 moyen
Espace production chaud 23 gastronomes inox GN 1/1 200 mm moyen
Espace production chaud 1 gastronomes inox GN 1/1 50 mm moyen
Espace production chaud 6 gastronomes inox GN 1/1 100 mm moyen
Espace production chaud 4 passoires sur pied inox 2 anses 24 ¢cm moyen
Espace production chaud 2 passoires conigues inox 2 anses moyen
Espace production chaud 3 passeires @ manche aluminium moyen
Espace production chaud 1 chinois 22 cm moyen
Espace production chaud 8 planches a decouper 600x400 moyen
Espace production chaud 6 planches a découper 400x300 moyen
Espace production chaud 2 faitout H28 cm D 45 cm moyen
Espace production chaud 2 faitouts H 25 cm D 40 cm moyen
Espace production chaud 1 faitout H 21 cm D 35 cm moyen
Espace production chaud 2 casseroles inox + anse D28 cm H 14 cm moyen
Espace production chaud 2 casseroles inox + anse D 32 cmH 10 cm moyen
Espace production chaud 1 casserole inox + anse D 32 em H 16 cm moyen
Espace production chaud 1 casserole inox + anse D 16cmH 7 cm moyen
Espace production chaud 2 cassercles inox + anse D 14 cm H 6 cm moyen
Espace production chaud 2 casseroles inox + anse D 24 cmH 11 em moyen
Espace production chaud 2 casseroles inox + anse D 20 cmH 9 em moyen
espace lave batterie 1 lave batterie marque HOBART moyen 2004
espace lave batterie 1 adoucisseur moyen 2004
Espace pain 1 petite table moyen
Espace pain 1 étagére 4 niveaux moyen
Espace pain 1 petite table roulante moyen
Espace salle des fours 1 bouteillon 6 litres et 64 bouteillons 10 litres moyen
Espace salle des fours 2 bouteillons carrés usés
Espace salle des fours 1 rall moyen
Espace salle des fours 1 micro onde usés
Espace salle des fours 1 table inox 2 étage moyen
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Espace Matériel Etat Date achat
Espace salle des fours 1réfrigerateur usés
Espace salle des fours 1 four de remise en température SOCAMEL usés 1987
Espace personnel 5 tables de repas useé
Espace personnel 23 chaises usé
Espace personnel 1 meuble bas 2 portes 3 tiroirs use
Espace répartition 1 table inox 2 niveaux sur roue bon
Espace répartition 1 table inox 2 niveaux bon
Espace répartition 1 pupitre usé
Espace répartition 1 chambre froide 11,61 m3,avec enregistreur usé 2002
Espace répartition 1 chariot de rangement 7 niveaux sur roues usé
Espace plonge 2 étageres use
Espace plonge 1 lave vaisselle usé 2015
Espace plonge adoucisseur usé 2007
Espace conditionnement 2 thermocelleuses use 2012/2020
Espace conditionnement 1 lave main moyen
Espace conditionnement 1 table pour thermocelleuse moyen
Espace conditionnement 2 grande table inox moyen
Espace conditionnement 2 petits table inox moyen
Espace conditionnement 2 table inox 2 niveau moyen
Espace conditionnement 1 congelateur a roulette moyen 2018
Espace conditionnement 1 pupitre moyen
Espace conditionnement 53 plateaux blancs moyen
Espace conditionnement 1 support pour plateau sur roue moyen
Espace préparation froide 1 robot coupe bon 2024
Espace préparation froide 1 trancheur bon 24/08/2018
Espace préparation froide 1 coupe legumes bon 29/06/2022
Espace préparation froide 11 lame et éjecteur coupe légumes bon 29/06/2022
Espace préparation froide 1 coupe tomate grand modéle et 2 petit modéle moyen
Espace préparation froide 1 distributeur film alimentaire moyen
Espace préparation froide 1 batteur mélangeur moyen
Espace préparation froide 1 armoire froide positive inox, avec enregistreur moyen
Espace préparation froide 1 aiguiseur de couteaux moyen
Espace préparation froide 1 coupe ceufs quartier moyen
Espace préparation froide 11 couteaux offices, 5 épluches légumes, 1 vide pomme, 1 canneleur [moyen
Espace préparation froide 1 table inox 2 niveaux moyen
Espace préparation froide 1 table inox sur roue moyen
Espace préparation froide 1 table inox 2 niveaux sur roue moyen
Espace préparation froide 1 meuble 2 portes coulissantes moyen
Espace préparation froide 1 meuble mural 2 portes coulissantes moyen
Espace préparation froide 1 évier moyen
Espace préparation froide 1 lave main non manuel moyen
Espace préparation froide 1 armoire a couteaux moyen
Local barquette 1 étagere double 4 niveaux moyen
Local barquette 1 étagére double 5 niveaux moyen
Local barquette 8 couvercles GN 1/3 bleu movyen
Local barquette 2 couvercles GN 1/6 bleu moyen
Local barquette 4 couvercle GN 1/6 rouge moyen
Local barquette 22 couvercles GN 1/2 bleu moyen
Local barquette 11 couvercles GN 1/2 rouge moyen
Local barquette 2 couvercle GN 1/2 jaune moyen
Local barquette 1 couvercle GN 1/2 vert moyen
Local barquette 64 couvercles GN 1/1 bleu moyen
Local barquette 1 couvercle GN 1/1 rouge moyen
Local barquette 20 bacs de transports GN 1/1 H: 100 moyen
Local barquette 5 bacs de transport GN 1/1 H:150 moyen
Local barquette 9 bacs de transport GN 1/1 H : 200 moyen
Local barquette 12 bacs de transports GN 1/2 H: 100 moyen
Local barquette 6 bacs de transport GN 1/2 H: 200 moyen
Local barquette 3 bacs de transport GN 1/3 H : 150 moyen
Local barquette 4 bacs de transports 1/6 H:150 moyen
stockage 109 roulettes moyen
stockage 68 cagettes de transports marrons petit modele moyen
stockage 93 cagettes de transport marron grand modéle moyen
stockage 53 cagettes de transport vert et bleu petits modéles moyen
stockage 66 cagettes de transports vert et bleu grand modéle moyen
stockage 85 cagettes de stockage bleu (magasin) moyen
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Espace Matériel Etat Date achat
stockage 14 cagettes de transports rouges moyen
stockage 41 cagettes de transport blanc moyen

Matériel cuisine 1 casserole inox+ anse D24 cm H8 cm moyen
Matériel cuisine 3 poéles D 30 cm moyen
Matériel cuisine 1 grand fouet purée 100 cm moyen
Matériel cuisine 4 fouets manche noir 45 cm moyen
Matériel cuisine 1 fouet manche noir 35 cm moyen
Matériel cuisine 1 fouet manche inox 45 cm moyen
Matériel cuisine 2 pelle hors d'ceuvre moyen
Matériel cuisine 2 pelles ajourées moyen
Matériel cuisine 1 pelle suclasse (grande) moyen
Matériel cuisine 2 pince inox moyen
Matériel cuisine 3 fourchettes a viande moyen
Matériel cuisine 10 Maryse blanche moyen
Matériel cuisine 10 spatules a patisserie moyen
Matériel cuisine 3 spatules blanches moyen
Matériel cuisine 2 rouleaux a patisserie moyen
Matériel cuisine 2 cuilléres de service moyen
Matériel cuisine 2 pinceaux moyen
Matériel cuisine 2 ciseaux moyen
Matériel cuisine 2 couvercles inox D 48 cm moyen
Matériel cuisine 2 couvercles inox D 43 cm moyen
Matériel cuisine 3 couvercles inox D 30 cm moyen
Matériel cuisine 1 couvercles inox D 38cm moyen
Matériel cuisine 2 couvercles aluminium D 30 cm moyen
Matériel cuisine 2 bassine calotte inox D 24 cm moyen
Matériel cuisine 5 bassines calotte inox D 32 cm moyen
Matériel cuisine 1 bassines calotte inox D 28 cm moyen
Matériel cuisine 1 cul de poul 1/2 ronde inox D 30 cm moyen
Matériel cuisine 1 1 master fonction (mixeur) moyen 2024
Matériel cuisine 1 fouet a purée moyen
Matériel cuisine 2 pied & mixer moyen
Matériel cuisine 1 mixeur a potage moyen
Matériel cuisine 1 couteau éminceur 25 cm moyen
Matériel cuisine 4 couteaux éminceur 30 cm movyen
Matériel cuisine 4 couteaux a pain moyen
Matériel cuisine 3 thermos inox 1,2 litre moyen
Matériel cuisine 2 thermos inox 1 litre moyen
Matériel cuisine 8 louches D 8 cm moyen
Matériel cuisine 7 louches D 10 cm moyen
Matériel cuisine 1 louche D 18 cm moyen
Matériel cuisine 2 louches D 14 cm moyen
Matériel cuisine 1 louches D 13 cm moyen
Matériel cuisine 3 louche & service D 9 cm moyen
Matériel cuisine 1 passe bouillon D 16 cm moyen
Matériel cuisine 1 araignée ronde D 18 cm moyen
Matériel cuisine 3 écumoires D 10 cm moyen
Matériel cuisine 1 écumoire D 18 cm moyen
Matériel cuisine 9 ecumoires D 12 mc moyen
Matériel cuisine 4 écumoires D 16 cm moyen
Matériel cuisine 10 brocs inox D11 cm H 20 cm moyen
Matériel cuisine 2 brocs inox D 11 cm H 17 cm moyen
Matériel cuisine 1 brocinox D 12 cm H 19cm moyen
Matériel cuisine 1 pichetinox a becD 11 cm H 18 cm moyen
Matériel cuisine 1 pichet a becinox D 10 cm H 15 cm moyen
Matériel cuisine 1 presse agrume électrique moyen
Matériel cuisine 1 blinder moyen
Matériel cuisine 90 cagettes bleus Alibert moyen
Monte charge 1 monte charge moyen
Chambre froide fruits 1 chambre froide positive avec enregistreur, 2 étagére usé 1991
chambre froide légumes 2 chambre froide positive avec enregistreur, 2 égarées usé
Espace devant monte charge 1 étagere moyen
Espace devant monte charge 1 pupitre moyen
Espace devant monte charge 1 balance sol moyen
Espace stockage vaisselle 9 étagéres 5 niveaux moyen
Espace stockage vaisselle 2 bains mairie moyen
Espace stockage vaisselle 1 girafe moyen
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Espace Matériel Etat Date achat

Espace stockage vaisselle 1 chariot 2 module moyen

Espace stockage jetable 2 etageéres 4 niveaux moyen
Espace féte et cérémonies 12 étageres 4 niveaux usé
Espace féte et cérémonies 1 bureau usé

Espace féte et cérémonies 1 chambre froide négative, 3 étagéres 4 niveaux usé 1992

Espace féte et cérémonies 1 table inox moyen

Espace féte et cérémonies 2 chariots moyen
Espace épicerie 1 bureau bois usé
Espace épicerie 28 etagere 4 niveau usé
Espace épicerie 1 chambre froide négative moteur extérieur usé

Espace épicerie 1 congélateur a roulettes moyen

espace stockage eau 3 étagéres 4 niveaux moyen

matériel 4 chariots 2 niveaux a roulettes moyen

matériel 6 chariot de réception rouge moyen

matériel 4 chariots noir préparation moyen

matériel 2 chariots rouges préparation moyen

matériel 20 caisse verte moyen

matériel 4 petits ALLIBERTS moyen

mateériel 6 grands ALLIBERTS moyen

matériel 7 glacieres moyen

matériel 4 glaciere chaud moyen

matériel 1 grand escabeau moyen

matériel 1 petit escabeau moyen

matériel 7 chariot vert moyen




INVENTAIRE PROCES VERBAL UPC

Espace Matériel Etat Date achat
Service administratifs 2 bureaux bon 2019

2 armoires grises bon 2019

1 meuble bas double portes bon 2019

4 caisons a roulette bon 2019
modeéle Latitude 3510

1 pc portable année 2021

1 pc portable année 2023
1 DELL P2217H année
20219 et 1 DEL P2219H

2 écrans année 2021

1 téléphone portable

2 fauteuil de bureau

Madame la Maire
Djida DJALLALI-TECHTACH
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ANNEXE : Superficie des locaux de la cuisine centrale de

Villiers le bel

La cuisine se déploie sur deux niveaux :

. * Au sous sol sont concentrées les réserves neutres et réfrigérées « amont »,

ainsi que les locaux techniques.

. * Le sous sol est accessible par un monte-charge depuis la zone de réception des

marchandises.

. * Le Rez de Chaussée est de plain-pied avec I'extérieur (pas de quai spécifique

livraison / expédition),

. * Le RdC concentre la totalité des locaux de production.

SURFACES EXISTANTE

Espace Superficie
Quai de réception des denrées 18 m?
RDC Patio local groupe 10 m?
RDC bureau magasin 6 m?
RDC circulation dégagement 42 m?
RDC bureau responsable production 9 m?
SS Répartition et dégagement 24 m?
SS chambre froide négative 1 14 m?
SS Chambre froide négative 2 14 m?
SS Chambre froide légumes 13m?
SS chambre froide fruits 7.5m?
SS stockage 37 m?
SS stockage 35 m?
SS locaux technigques 21 m?
RDC Déboitage 9 m?
RDC légumerie 24 m?
RDC Chambre froide BOF 6.5 m?
RDC chambre roide jour 4.5m?
RDC placard rangement 2 m?
RDC Cuisson 32 m?
RDC refroidissement rapide 8 m?
RDC conditionnement production chaude 20 m?
RDC plonge batterie 6 m?

RDC stockage batterie propre

RDC Préparation froide

RDC conditionnement production froide

RDC chambre froide produits finis

RDC quai départ retour

RDC lavage containers

Madagne la Maire
Djida DJA LALI-TECHTACH



RDC stockage containers propres

14 m?

RDC local déchets 11m?
RDC aire de dégagement accés personnel 20m?
RDC vestiaire personnel 26 m?
RDC dégagement personnel zone de 10 m?
production

RDC salle pause du personnel 40 m?
SURFACE TOTALE 600.50 M?






